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Menu Gourmand Menu Délice

Terrine Bretonne Biache de Canard, foie gras,

de dorade aux gambas figues, pain d’épices
S eSS * %k

Pavé de Veau Coquille St-Jacques
créme de morilles e ok 3
% ok % Bourguignon de Sanglier
Gratin dauphinois aux chataignes
* ok ok
Purée de pomme de terre

saveur truffe
Menu Gastronomique |

Foie gras de Canard (IGP des Landes), l
Menu Enfant

gelée de Sauternes

et ga confiture d’oignons
T Supréme de Poulet poché
Dos de Flétan sauce Sauternes et roti et jus corsé
N i
Supréme de Pintade farcie, I s moux
boudin blanc et foie gras, sauce cépes i
* %k - .
Gratin macaroni aux champignons des bois gt ondiIGE il
EaE S
Flan de butternut aux chataignes *Pour vos menug, posibilité
& K de rajouter le fromage 3€/pers.
Fromage (fourni par la Jasserie St-André)
® et la bache + 3,50 €/pers.
Bache

Afin de vous satisfaire,
passez vos commandes
au plus tard
4 jours avant

Cette année encore, Sandrine et Stéphane Lyonnet ont mis toute leur énergie
pour réaliser une carte de fin d’année a la hauteur de vos envies,

nous nous sommes entourés des meilleurs artigang Francais. |‘ .ia

Menu Découverte

Opéra de langoustes
aux petits [égumes saveur Yuzu
* ok ok
Roulade de filet de Sole en vapeur,
beurre de coquillage
* K
Supréme de Chapon
au vin jaune et morilles
* ok ok
Duo brocolis, carottes
* kK
Gratin dauphinois
* ok ok
Bache

3,50 € lap"
Baches

Bache Murano : bigcuit moelleux gacher,
mougge the fruit rouge, coeur mare

Bache Honey : biseuit joconde au miel,
mougge au miel, coeur citron meringué

Bache Ardéchoise : bigcuit joconde,
éclate de marrong, mougge marrong,
cceur vanille

Bache Tradition Rocher : génoige

chocolat, mougse l6gere chocolat lait,

ingert oryola (chocolat blanc noigette)
glacage noigette

Caviar d’Aquitaine de ’E sturgeonniére
(sur commande dans la limite des stocks)

Boitede 20 gr: 60 €
Boitede 30 gr:80 €
Boitede 50 gr: 125 €

15, rue Georges Guynemer - 42160 Andrézieux-Bouthéon - 04 77 55 02 81
lyonnet.traiteur42@orange.fr - www.lyonnet-traiteur.com
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Buffet Nouvel An 25 €

30 g amuses bouches, 3 toasts pain de mie assortis,
2 mini verrines assorties, 1 bouchée escargot

% ok ok
Salades de perles
(crevette, surimi, courgette, tomate, citron confit, ciboulette)
% ok ok
Salade landaise
(haricot, mais, artichaut, pomme de terre, gésier, magret fumeé)
% ok ok
Saumon fumé ”"maison” 50 g (2 crevettes par personne)
% ok ok
Foie gras de canard, confiture d'oignon 40 g
% ok ok
Fromage et Bliche
(Uniguement pour le 31 décembre, mini. 10 personnes)
LA CARTE

AMUSES-DOUCNES (16 KQ) ..crererrerrererrerrerser s sae s ss s e s e s s e e sesaes 36,00 €
Pain surprise (jambon blanc, jombon cru, saumon fumé,
mousse de CaNArd, MOMOAAENE)..uruurererrrrsersssssersssssarsssssarssssssessessssssesssns 32,00 €
Paiin NETISSON (70 DIUES) weurrereesesesssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssanas 35,00 €
Mini-bouchée d’escargot............rerenrennesseresressesessessseessessens 1,10€
Petit cake jambon OliVES (I Q) ....crrerrerrermrmrersessesessessessessessessenas 15,00 €
Petit cake pesto, tomate confite, fetd (e kg) ..cumrrnrrrrersersersenns 15,00 €
Plateau 24 pieces (4 pieces de ChAGUE) wuuemmmrmrsrssssssssssssssssssssssssnns 24,00 €
Plateau 36 pi€ces (6 pieces de ChAGUE) w.ucmmrreeesssmsssessssssssssssanas 36,00 €
Calisson de foie gras, figue, pain d’épices
Mousseline St-Jacques sur son biscuit aux algues
Moelleux citron, aneth, cube saumon graviax
Wrap au crabe saveur Yuzu
Déme de petit pois, jambon blanc truffé sur blinis
Entremet de homard et gambas
Coffret de 9 verrines (3 de CNAQUE)...urererrererrsersrsasssssssssssssassssssanes 15,00 €

Tapenade d’aubergine aux noix, magret de Canard fumé
Mousse de foie gras chuiney abricot
Délice d’asperge St-Jacques, brunoise de chorizo

Coffret de 15 verrnes (3 de ChOQUE) «vuurrrrrmrersrrsessessessessessessessesses 25,00 €
Tapenade d’aubergine aux noix, magret de Canard fumé

Mousse de foie gras chuiney abricot

Délice d’asperge St-Jacques, brunoise de chorizo

Panna Cofta choux-fleur, gorgonzola, coulis poivron

Crémeux chétaigne, cube de foie gras poélé

(mis en plat & partir de 4 personnes)
| Terrine de Sanglier saveur d’Automne
(sanglier, foie de volailles, champignons de Paris, C&pes, COINGS).rrrrrerserses 4,00 €

Terrine de Chapon au foie gras et fruits secs............cceenrerrcnenes 5,50 €
© Terrine aux Trois Volailles (canard, faisan, pintade) ¥ ...eccceccecccane. 4,50 €
S Terrine de Liévre a la Royale truffé a 1% et foie gras.................... 5,00 €

B Bliche de Canard, mousse de volaille, artichaut,
7 gelée de pomme Vere..........oeeeeeressesssenssessessesssssssesssesssesssens 8,50 €
l Foie gras de Canard (Maison - IGP des landes), gelée de

Feuilleté au jambon, ChaMPIGNONS...........cceecreeeereneressesessessssessnens 3,50 €
Feuilleté auUX fruits d@ MET ........oceeererrereeesesesssesesssssssssssasas 400 €
Feuilleté ris de veau, MOTIlES.............cocceeeereeeeseeeseessssesssssssenes 7,60 €
FEUIllet€ AUX MOTIHES.........ccorererererererecesssssssssssssssss s ssssasssssasasasas 8,50 €
Escargot de Bourgogne, au beurre fin de Charente (douzaing) ............ 7,50€
SAUCISSON DHOCNE (16 KQ).urerrrrrrrcrercacseessssssesssesesssssssssssssesesssssasaeas 15,50 €

(mis en plat & partir de 4 personnes)

Terrine Bretonne de dorade aux gambas............cccevrvenercnererenns 4,50 €
¥ Blche de noix de St-Jacques, nappée d’une gelée de homard 6,00 €
Délice de Saumon en bliche et petits légumes...........cccceeremnenee. 5,50 €
Opéra de Langoustes aux petits légumes saveur yuzu................ 7,50 €
¥ Spirale de Truite saveur Verveine et lentilles vertes du Puy ........ 4,50 €
Saumon d’Ecosse label rouge, fumé par nos SoiNs.............c.eue.... 7,50 €
Saumon en Bellevue frais, macédoine et crevettes (mini 8 pers) ........... 6,50 €
Brochet en Bellevue frais, macédoine et crevettes (mini 8 pers)........... 7,50 €
1/2 Queue de Langouste mayonnaise (170 @)......ueeersrsesersesesanaes 16,50 €
¥ Toumedos de Lotte enrubanné de serrano crémeux Cepes................ 14,00 €
Dos de Cabillaud sauce champagne ..........ccccoeceeeererreesesesssanans 8,00 €
Coquille St-JACQUES ...ttt sns s sns s 7,50 €
Pavé de Saumon label rouge et sa quenelle de brochet

Yo (1o =Y o Vo 0] (1 T [ 8,50 €

¥ Roulade de filet de Sole en vapeur au beurre de coquillages ... 6,50 €
Gratin de Mareyeur (moule, crevette, lotte, saumon, pétoncle,

[ alelnnelle]nTolaNRe U= 1= /=) [N 7,50 €
1/2 Queue de Langouste a 'ameéricaing (170 ) ..ceeeeereereesreenn: 18,00 €
Dos de Flétan sauce SAUIEIMES............cccecmeeecncsssnssesssessssssssnns 10,50 €

¥ Supréme de Pintade farcie, boudin blanc et foie gras, sauce cépes.. 8,50 €

¥ Supréme de Chapon au vin Jaune et morilles........................... 9,50 €
Filet de Canard fondant au miel et épices de Noéil...................... 9,00 €
Pavé de Boeuf du LImousin SAUCE POHO .........ccccecererereecassnssennns 12,50 €
Pavé de Veau créme de mOTilles...........cocceireeerccnessssesssscsssssens 9,50 €
Dinde rotie AUX MAITONS ..........ccceeverererrererererssseresssessssesssassessssesassenes 8,00 €
Civet de Cerf sauce vin rouge ef griofte..........ccooeeerrrsrccncreneneas 8,00 €
Bourguignon de Sanglier aux chétaignes ...........c.cccovrnencicrrenen. 7,50 €
Pavé de Cerf, sauce grand VENEUT ..............cceeureurerenessssessessessenes 9,50 €
Duo mousseline brocolis, carottes...........cccuvmrinninrinnninssssssesssennns 2,70 €
Gratin de macaronis aux champignons des bois.............cceceeeese. 3,00 €
¥ Polenta d la duxelle de champignons............cccceoreneeeereaseanenn. 3,20 €
Purée pomme de terre, saveur truffe...........oueevneeenenreeesssecssseeens 3,60 €
(€7 (011191 (o (1] o] o110 L] 3NN 3,20 €
Flan butternut aux chataignes ... 3,00 €
(€7 (e]1[91e =XeTo (o o] o L3R 3,20 €

¥ Wok de légumes de Noél
(chataigne, féve, asperge, crosne, potimarron, pois gourmand, artichaut)..3,50 €

Risotto asperge, champignoNs ... 4,50 €
Morilles G 10 CrE@ME (250 G) ...uveercrcrcmrmsrsrssssssssssssssssssssssssssasssssssnns 12,50 €
Pommes dauphines (16 KQ) .....eerrrrersmrsersessessessessessessessessessessessessanas 16,50 €
Cervelas truffés pistaCh@s A 3% (16 KQ)..ucueurmrermerccssssssssrcsesssssssnas 49,90 €

Boudin blanc au choix (porfo, cépes, chataignes, truffés, foie gras)

¥ Les coups de coeur du chef
(1) et (2) Tous nos produits sont fabriqués maison. Les terrines de gibiers
sont accompagnées de chuiney aux fruits secs et nos entrées de poissons
sont accompagnées d’une crevette et mayonnaise.
Sandrine et Stéphane Lyonnet ainsi que toute leur équipe
vous souhaitent un Joyeux Noél et

vous présentent leurs meilleurs voeux pour 2019.

Vo s o marimant

mariani





