Menu Gourmand

Terrine de truite des Fjords,
mousseline aux herbes et
curcuma, chaud/ froid de fenouil |
* kR
Pavé de quasi de Veau,
sauce aux cépes i
% ok ok
Gratin dauphinois
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Menu Gastronomique

Foie gras de Canard Maison,
Accompagné de gelée au Sauternes
et chutney de poires aux épices
% ok ok
Roulade de filet de truite du Lignon
aux lentilles du Puy
gauce mariniére, infusion de Verveine
* ok ok
Pavé de Cerf en croate de chataignes
Sauce grand Veneur
H ok ok
Duo de brocolis carottes
* ok ok
Purée de pommes de terre, saveur truffe
Sk IS
Fromage
& ok ok
Bache

R T T -

WP —

Caviar d’Aquitaine de 'E sturgeonniére
(eur commande dang la limite deg stocks)

Boitede 20 gr: 54 € (¢ : 2
Boitede 30 gr: 72 € WS
Boitede 50 gr: 112 €

Menu Découverte

Symphonie de langouste et écrevisse
aux zegtes agrumes sur son taboulé
* ok ok
Boudin de homard, sauce homardine
* ok ok
Roulade de supreme de chapon ala
eréme de morilles
* ok ok

Poelée de [égumes de décembre

Menu Délices

I

rig de Veau, Topinambour,
saveur Truffe
* ok ok
Coquille St-Jacques

i

i ok ok '

Supréme de Pintade, boudin blanc
aux pommes, sauce Normande
1 % %
Macaronig aux champignons
I des bois

MenuEnfant |

Feuilleté saucisse fromage |
EE TS
Aiguillette de poulet erispy,
ketchup maigon
& ok ok
Risotto de coquillettes
EaE TS
Biche chocolat

T

Preggé de foie gras de canard, ;

menu proposés
a partir de

4 personnes

Buffet Nouvel An 25 €

30 g amuses bouches, 3 toasts assortig,
2 mini verrines assorties, [ pizce chaude

ok sk ok
Salades de perles
(crevette, surimi, courgette, tomate, citron confit, ciboulette)
ok sk ok
Salade landaise
(haricot, mais, artichaut, pomme de terre, gésier, magret fumé)
ok sk ok
Saumon fumé "maigon® 50 g (2 crevettes par personne)
ok sk ok
Foie grag de canard, confiture d'oignon 40 g
ok sk ok
Fromage et Bache

WAAVA

Baches patissiéres
(4-6-8 perg)

Bache Framboisette :

Biscuit Dacquoige noigette, Crémeux et confit de framboige,

Creme noigette, Finition glagage framboige
Bache Crousti ‘yuzu:

Biscuit Dacquoise coco, Crunch amandeg

Mousse lactée yuzu, Coeur coco poire yuzu

Biche Intengément chocolat :

Bigcuit Joconde chocolat, Ganache montée chocolat ©65%

Finition glacage rocher noir, eur gon gablé

Bache Caramelos : Bigcuit pain de géneg
Croustillant gpéculos , Coeur fondant caramel
Ganache montée chocolat Blanc vanille

Sortir (5 minuteg du frigo vog entréeg froides avant dégustation

Dour réchauffer :

Sortirves plate du frigo 3/, dheure avant de chauffer

Préchauffer votre four ventile a 130°
Réchauffer 20 34 25 min 3 120°

** Dour vos menus, possibilité de rajouter le fromage 3€/pers. (fourni par la Jasserie St-André) et la bache + 3,50 €/pers.

Pour vos commandes du 24 et 25/12, passez vos commandes au plus tard le 20/12,

Et pour vos commandes du 31/12 au plus tard le 27 /12.

15, rue Georges Guynemer - 42160 Andrézieux-Bouthéon - 04 77 55 02 81 - lyonnet.traiteur42@orange.fr - www.lyonnet-traiteur.com
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AMUSES-DOUCNES (6 KQ) cuvrrerrrerraerrerrrrrerserseessersasssersssssessssssessssssassnes 36,00 €
Mini-bouchée d’escargot............cummmrenenrennesnesessessessessesssssssessens 1,10€
Pain SUMPIiS@ (NVIron 60 TOOSTS) vurrserrsersersserssrsssssasssessassssssassssssassssssaneas 36,00 €
Paiin hérisson 70 piques de CrEPEs TOUIBES ...cuwuurreeeessssssssessesssssssssaeas 40,00 €

(Rillettes de thon - Jambon blanc, fromage fine herbes - Mousse de canard, fruits
secs - Saumon fumé - Jambon cru, creme de fourme - mousse de volaille, estra-
gon, cornichons)

Cake noix, lardons, fOUrMe ... sssssesssssens 2,00 €
Cake aux 2 saumons, aneth, citron confit............ccccueeririeenierianns 2,00 €
Mini paté crolte de volaille, moutarde de Meaux, estragon

Demi (NVIroN 18 &1 20 ANCNES) uuurserssrssssssesasssssssssssssssssssssssssssssssassnssanss 15,00 €
Entier (enViron 36 & 40 trONCNES).uursererrsssssesssssaesssssassssssasssssssssssssassssssanes 30,00 €
Mini paté crolte de porc aux pistaches

Demi (NVIroN 18 &1 20 ANCNES) uuusserssrrassssrssssssesssssasssssssssssssassssssasssnssanes 15,00 €
Entier (environ 36 &1 40 TTONCNES).uuuruersersersessssssssssssssessssssssesssssessessessessasas 30,00 €
Plateau Gourmand

Plateau 36 pi€ces (6 pieces de ChAGUE) w.ucuumreeesmsmssssssssssssssssanas 36,00 €
Plateau 48 pieces (8 pieces de ChAQUE) wuuummrresesssmsssssssssssssssssaeas 48,00 €

Millefeuille de foie gras de canard, biscuit aux épices

Cup cake jambon, mousse fourme de Montbrison

Sablé piment d'Espelette, cube de saumon graviax, beurre aux noisettes
Douceur de Volaille aux éclats de truffe, polenta au comté

Langouste saveur yuzu sur son moelleux, citron, aneth

Panna cotta asperge, gambas sur son moelleux aux herbes

Verrines Saveur
Coffret de 9 verrines (3 de ChOQUE)....uurrrmrrsmssssssssesssssssssssssssssessnns

Coffret de 15 verrines (3 de chaqgue)
Panna cotta champignons bruns de Paris, pesto de cresson, brunoise de poire nashi
Soupe de carofte rouge, brunoise de haddock fumé, mousse raifort

Crémeux de potiron, dés de foie gras de canard, crumble aux épices
Cappuccino d'asperge, St Jacques, mascarpone, noisefte torréfiée

Tartare de saumon label rouge, créme aneth, citron, ceufs de poisson
Plateau apéritif chaud

Plateau de 20 pi@Ces (4 de ChAGUE)..ummmmmreeesesssssssssssssssssssasas 23,00 €
Plateau de 45 PI@CeSs (9 de ChAGUE)uurmmmmrereresssssssssssssassssssanas 42,00 €

Mini cake pomme, boudin noir

Mini croque monsieur au saumon fumé

Mini bouchée a Ia reine (ris veau - volaille - quenelle - champignon)
____ Croustade de pomme de ferre, escargot a la fourme de Montbrison

' Mini quiche cépes persillés

Toutes nos terrines sont accompagnées de chutney aux fruits secs

Eni'rées Froides (mis en plat & partir de 4 personnes)

- Wl

Paté en crolite de poularde, morille, vin jaune ...........ccoeeecureeenee 6,50 €
Pressé de foie gras de canard, ris de veau, fopinambour,

SOV ORI T, . ................o ¥cisncssenses fimnes Sinnse nthnnens 7,20 €
Terrine de sanglier aux chAtaignes...........cccococeeerererescsesesesesesesesenens 4,50 €
Terrine de faisan PistaCh@, tTUffé A 2% ......cececeurerereerccenreseeecssasaes 5,50 €
Foie gras de canard maison d la gelée de Sautemnes et

son chutney de Poires QUX EPICES..........ecvuureeererrecssssenessssesessasenas 11,50 €
Foie gras d'oie maison & la gelée de Sauternes et

son chutney de Poires AUX EPICES........ccecvummrreeseesissssssssesessssanes 14,00 €

En’rrées Chaudes (pour les feuilletés 4-6-8 pers. uniquement)

Feuilleté au jambon, ChaMPIGNONS............c.cceeereerereeessesessessssessenes 3,50 €

- Feuilleté AQuX fruits d@ M ......ccccoeeeeeeeereereeereresesesesesesesesesesesesesesesssses 400 €
~ie Feuilleté ris de VeauU, MOTIIES..........ccowwrreeeeessssmmssssrssssessssssssssssssssens 7,60€
=2 Feuilleté AUX MOHIIES.........cccccreermeereeseesseessesssesssssssesssssssesssssssessssssseses 8,50 €
. Escargot de Bourgogne, au beurre fin de Charente (douzaing) ........... 7,50€
SAUCISSON DHOCNE (16 KG)..euerrrrrcrssrscssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssasans 15,50 €

. Tarte fine feuilletée aux pommes, foie gras poélé , raisins.......... 6,00 €

Tous nos poissons froids sont accompagnés d’une crevette et mayonnaise.

o POissonS FrOids (mis en plat & partir de 4 personnes)
Saumon d’Ecosse label rouge, fumé par nos soins.............c..ee..... 8,00 €
1/2 Queue de Langouste de Cuba, mayonnaise (170Q)

Colin en bellevue frais, salade de perles, crevette (mini 8 pers.) ..6,50 €

Saumon en bellevue label rouge, macédoine, crevette (mini 8 pers) ......7,50 €
Symphonie de langouste et écrevisse
aux zestes agrumes sur son tAbOUIE..............cceevrreereeresreresessssessenn: 7,50 €
Eclair de crevette sauvage et saumon graviax
CIUX OIFOIMNES YUZU .....eceereeeerersererassessssersssesessssessssesssassessssessssssesassesessssens 5,60 €
Terrine de truite des fjords, mousseline aux herbes
et curcuma, chaud/froid de fenouil..............cccocvceeirieerieriesiesienns 4,50 €
Enfremet aux deux saumons, biscuit Joconde, gelée de citron......... 5,50 €
Bliche de St Jacques aux cepes, coceur panna cotta de buttemnut... 6,00 €
Poissons Chauds
Lotte brefonne & I'aMENCAINE.........ccccecvcrrerecercncsseseee e sssssssans 14,00 €
Coquille St JACQUES..........ooererccercrcrr s 8,00 €
Gratin du MOIEYEUL ...t sesas e s sns e sesassesaeans 7,50 €
(Moule, Crevette, Cabillaud, Saumon, Pétoncle, Champignons, Quenelle)

| 1/2 Queue de Langouste de Cuba da I'américaine (170 g).......20,00 €

Roulade de filet de truite du Lignon aux lentilles vertes du Puy,

Pavé de Cerf en crolte de chataignes, sauce grand veneur..10,50 €

Pavé de quasi de Veau, SOUCE QUX CEPES .......cecrmmrrreerscssssssssseeas 9,50 €

Plats conviviaux

Dinde fermiére, label rouge

R T e —— ™ 90.00 €
B 10 G 12 pers. S ey e 145,00 €

Cuite et garnie d'une farce fine truffée,
' Accompagnement inclus de sa poélée de Iégumes de décembre
Chapon fermier des Landes (Entier 10 A 12 PErS.)uurersersersessarsassas 150,00 €
Cuit et garni d'une farce fine truffée
Accompagnement inclus de sa poélée de Iégumes de décembre
Filet de Boeuf en crolte a la duxelles de champignon,

SAUCE PENGUEUX (MINIMUM 8 DEIS.) wuerresesresresessesserssessessessessesssssees 13,50 €
Accompagnement de sa poélée de légumes de décembre

Legumes

Duo mousseline brocolis, carottes...........ccuvmrimnimrinnisnssessssssnnns 2,70 €
Gratin de macaronis aux champignons des bois............ccccoeeucee. 3,00 €
Purée pomme de terre, saveur fruffe...........cecoveeerevenreresressesenenens 4,00 €
Gratin dauphinois ..o e 3,20 €
Flan butternut aux chataignes ... 3,00 €
(€7 (o191 =X eZo (o (o] o -3 3,20 €
Risotto asperge, ChampPignNONs...........cccoceereererncserssesmssesesassssnsssesns 450 €
Morilles G IO CIEME (250 Q) .uucururermrrrcasssssessssssssssssssssssssssssssesssasssans 12,50 €

Poélée de légumes de décembire..............coceoeverrcureurcnenessesensennes 3,50€
Choux Bruxelles, morilles, carottes des Landes, chataignes,

Truffe du Touquet, dés de butternut, oignons grelots

Pommes dauphines (6 PIECES PON PENS.) wurerraerserrarrsersasssersssssassssssassanes 2,50 €

Nos specialites
Cervelas truffés pistachés a 3% (e kg)
Boudin blanc au choix (porto, cépes, morilles, truffés, foie gras)

3andrine et Stéphane Lyonnet ainsi que toute leur équipe vous souhaitent un Joyeux Noél et vous présentent leurs meilleurs voeux pour 2021.
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' sauce mariniére, infusion de Verveine............ooeeecneeeecnssesessenenns 9,00 €
Boudin de homard, sauce homardine............cccoeeeeerccrcccerccrncnen. 10,00 €
Filet de St Pierre pané aux amandes et noisettes,
créme de butternut au poivre de Timut............cceceveeecereeescnseeecnnen. 750€f £
Roulade de sole farcie d'une mousse merlan aux petits Iégumes,
sauce ciguMess. = B LuwvEs WS W Tl e . 5,50 €
Filet de Bar roti au beurre d'orange............ocoeeeeenenenenesesesesesesesesenes 9,00 €
Viandes
Bourguignon de Sanglier aux chataignes ..............cccoenneresesesenenes 8,00 €
Dinde fermiére, rotie QUX MAITONS..........cccoeeeeeeeeeeesereeeeeseseseeesesesesees 8,50 €
Supréme de pintade, boudin blanc aux pommes, k
Yo [Te7=Y aTo) {2 0T 5 Lo (= 8,50 €1
Roulade de Supréme de chapon d la créme de morilles........... 9,50 €
Estouffade de cuisse de chapon aux girolles, sauce champagne....8,50 €
Filet de canard réti aux épices, foie gras poélé et son jus corsé......12,00 €

mariani




