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[ toast campagnard foie gras
Menu Gourmand Pagnart o
[ toast campagnard saumon fumé
i T ke ok sk
Terrine de lotte Terrine de canard en déclinaison \
saveur chorizo et pignon de pin © % % 2 toasts gourmands assortis
:>I<z’ % % Qupreme de pintade 2 verrines saveurs assorties
.Sau’re de veau créme de morilles G
aux girolleg et chataignes R Plateau de charcuterie fine
& k% Flan de patate douce, (jambon blanc truffé, mini paté en croate de canard,
Gratin dauphinois épinards et poire jambon cru serrano, paté de sanglier, saucisson, bressaola)
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"""" Biche Plateau de fromages affinés de la Jasserie St André
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Menu Découverte

3 minig gateaux

Parfait 2 la truite et aux agperges

sk ok
Filet de bar Millefeutlle au jambon
gauce beurre blanc aux agrumeg s %R .
ok ok A‘gu‘“eﬂ,e de pou\ei GNSpg)
Supréme de chapon poché et roti ketchup maison o
sauce Albufera 5% % La Sophia : Eﬁ. ‘
e - otto de coqu'\\\eﬂes - - : R
: ) Risotto Biccuit aux épices, compotée de pomme, g
Flan de potiron aux chataignes % 5% % i Y ool | B -
e e papilote porre caramdlisée, bavaroise vanile, glagage caramel &
Biche Bache ¢ Laléna:

!

Financier, crougtillant chocolat blane,
compotée de framboige, ganache montée noigette,
glacage framboige
La Lilou:
Biccuit gpéeuloog, crémeux caliggon, mougge marron,
bigeuit marron, glagage chocolat lait
LaMaelle:
Sablé chocolat rocher, cremeux cacahuéte,
\ i mougge chocolat acurigua 78%, bigcuit brownie,
% % % aEhathe glacage chocolat
\ paVé de maigre, sauce champagne "Toutes nog bacheg gont faites maicon et cont élaboréeg

ok ok NOS CAVIARS DE LA MAlSON NEUVIC avec leg chocolate de la maigon Weise & Saint-E tienne”

Davé detenf gran de chasge, Caviar c[’e;ﬁce[[ence, frangais et bio du périgord

= NOS VOLAILLES DES FETES

HUITRES La bourriche de 24
GILLARDEAU -63¢€-

(sur commande  [a bourriche de 48
uniquement) _12748

Foie gras de Canard Maison,
gelée au Sauternes
y\ et sonchutney de poire aux épices

Y

o o ok O ir Bacri i (sur commande uniquement)
513 5 hi aviar Baeri signature : " ‘
Poelée de;;zeiu;es d'hiver 30g a 75€ / 50 4 121€ / 100g & 242€* Dinde fermiére des Landes (3.2 & 4.8kg) - 22.90€ [e kg
. ) Poularde des Landes Label rouge (2.2 & 2.8kg) - 18.90¢ e kg
Plateau de fromage de la Jagserie St André POUR LES CONNAISSEURS Chapon fermier des Landes (3.4 & 4.7kg) - 21.90€ e kg
A Caviar Osciétre signature Oie effilée Label rouge (4 a 5kg) - 30.90¢ & kg
Bache 30g d 89€/50g d 148€ / 100g a 296€* Poulet de Bresse AOP (2 a 2.2kg) - 24.90€ [e kg
Poularde de Bresse AOP - 32.90¢ [z kg
CONSEIL : Sortir 15 minutes du frigo vos entrées froides avant dégustation POUR LE PLMSIR P igeon fermier - 31.90¢ e kg

Pour réchauffer : Sortir vos plats du frigo 3/ , d'heure avant de chauffer Beurre de caviar : 455 a2 6€/ 9 53 a53€ Pintade chaponnée Label rouge - 29.90€ le kg
Dréchauffer votre four ventilé 3 30° et réchauffer 20 3 25 min 3 120° Beurre de truﬁ[e notre: 453 a19¢€ Caille Label rouge - 23.90€ le ég

** Pour vos menus, possibilité de rajouter le fromage 4,50¢€/pers. (fourni par la Jasserie St-André) et la biiche + 4,20 €/pers.
Pour vos commandes du 24 et 25/12, passez vos commandes au plus tard le 20/12, Et pour vos commandes du 31/12 au plus tard le 27/12.

15, rue Georges Guynemer - 42160 Andrézieux-Bouthéon - 04 77 55 02 81 - lyonnet.traiteur42@orange.fr - www.lyonnet-traiteur.com
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AMUSES-DOUChES (1€ KQ) cevvrrermrmrrsrnsensrsssmsmsesssassssesssmssssssmsnsssssssnssssses 39,00 €
Mini-bouchée d’escargot..........oonrnrerenereereseseese e 1,60 €
Pain surprise (€NVIroN 60 TOASES) cuceeeresesessssmesessssssmsessssssssesesnsnssssens 39,00 €
Pain hérisson 70 pigques de Crépes IOUIEES ..umrenrmenessresessrens 44,00 €

(Rillettes de thon - Jamlbon blanc, fromage fines herbes - Mousse de canard, fruits secs
Saumon fumé - Jambon cru, créme de fourme - mousse de volaille, estragon, cornichons)

Cake noiX, lardons, fOUMIE ..........cceiiieeinmsssssssssssssnssssssnsssssas 2,20€
Cake aux 2 saumons, aneth, citron confit...........ccccceeervrecceennes 2,20€
\ ~ Mini paté crolte de saumon
Demi-(environ 18 A1 20 fraNCNES) e sesesssesesssssesens 18,00 €
\ Entier (environ 36 A 40 frANCNES)...ceccureeecereerereesereesseesesesessesens 36,00 €
\ Mini paté crolte de canard aux pistaches
N Demi (environ 18 (o701 | (@[aTel o TCT) FE 19,00 €
\ Enfier (environ 36 & 40 trANCNES) .. sssesesesessssnsssenes 38,00 €
7 =24
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;:-: Plateau 36 pleces () |o|eces de ChAQUE) overrereresmsmssesesmssesesnnens 40,00 €
P
?{, Plateau 48 piéces (8 pieces de CNAQUE) wuuruermmrermeresserssresseressenees 53,00 €

Dome de courgettes au pesto sur son moelleux aux herbes
Wrap de saumon fumé, créme fines herbes et citron confit
Opéra de foie gras mangue, biscuit pain d'épices
Délice de crabe, estragon, capres et biscuit au citron
‘ Cubik au saumon, fines herbes sur son moelleux citron
2 # Tonnelet de mousse de foie de canard aux morilles

- .| Coffret de 9 verrines (3 de ChAQUE) ..., 19,00 €
| Délice d'artichaut, mousse de foie gras de canard
Bodega de saumon, mouse mascarpone au citron vert
Panacotta chévre frais au miel et thym, noix, coppa
Coffret de 15 verrines (3 de ChAQUE) ..cevrverrcreresmssesesesssesesesnnnas 32,00 €
Délice d'arlichaut, mousse de foie gras de canard
Bodega de saumon, mousse mascamnone au cifron vert
Panacotta chévre frais au miel et thym, noix, coppa
Tartare de légumes, créme de raifort, crevette crousfillante
Verrine de St-Jacques aux agrumes et gingembre, crémeux patate douce
el cube pain d'épices

Tous nos poissons froids sonf accompagnés d’une crevelte et mayonndaise. '
(mis en plat & partir de 4 personnes)

Saumon fumé norvégien SN@ "MAISON" ...........ceeereeeseernesenesesssesnes 9,00 €
1/2 Queue de Langouste MAayonnaise ............ccrrrsnssnasssesenns 19,00€
Parfait d la fruite et QUX ASPEIges ...........cocoeurreerereereneerresnemreeseneens 450 €
Délice de Saint-Jacques au coeur agrumes..........covceeereereenenes 6,50 €
Terrine de lotte, saveur chorizo et pignon de pin...........cccoecevveneee. 6,50 €
Terine de saNdre QUX ECIEVISSES........coceerereceeeeeessseseesressssesssesssssaes 5,00€
Brochet en bellevue frais, macédoine, crevette (mini 8 pers)......... 8,30 €
Saumon en bellevue frais label rouge, macédoine, crevette (mini 8 pers)9,00 €
Déme de homard sur son blinis et créme citronnée..................... 7,00 €

Lotte fraiche A 'aMENCAINE. ... snseaaes 16,50 €
Coquille St JACQUES..........ccieeerree et 9.00€
Grafin AU MAIEYUL ..........ccecverrerererrersererse s sess s ssssessssnsssssessssasseens 9,00 €
(Moule, Crevette, Cabilaud, Saumon, Pétoncle, Champignons, Quenelle)

1/2 Queue de Langouste & 'américaine...........cccoveoveeremreereerennees 20,00 €
Filet de bar, sauce beurre blanc aux agrumes ...........c.cocuvevienene 11,50 €
Dos de cabillaud sauce dieppoise.........cccorerrriercrnsrsnsessssesesaes 9,00 €
Pavé de saumon norvégien SN@, mousse de St-Jacques,

CIEMEUX CIUSIACES ... sss s ens s snassases 12,50 €
Pavé de maigre, sauce champagne..........cconnrnesneressessssenes 11,00 €

Filet de truite de I'lsére, creme de lentilles saveur verveine....... 10,50 €

Civet de sanglier grande chasse .............corenicicnrscscssnescncenas 10,00 €
Dinde fermiére, rofie QUX MAITONS .......c.cococeveeeeeeeeeeeeeeeeeeseeeemeesaresnns 10,00 € |[#*
Sauté de veau aux girolles et chataignes, sauce champagne.8,00 € | **
Pavé de cerf, SQUCE QUX QIFEIIES ........crerrererersmernessesneseesersessnssseses 12,00 €
Supréme de chapon poché et 16ti, sauce albufera................... 12,00 €
Supréme de pintade, sauce Motilles...........cvvrernmrrre s 12,00 €
Cuisse de canette farcie forestiére rotie, jus cerfeuil..................... 7,50 €

Filet de boeuf chateaubriand, sauce pengourdlne .................... 17,00 €

Plateau de 20 piéces (4 de CNOQUE)....urerrerssresmmsesseessesssesseseans 30,00 € .

Plateau de 45 piéces (9 de ChAQUE)......ewreeereeeeseseceseeereseeees 67,00 € Dinde fermiere, label rouge

Cake au potiron, fourme de Montbrison, graines de courge 6 (1\8 & L= . - e S 110.00 €
Croustillant pomme de terre auvergnat (pomme de terre, créme, saucisse, Si-Nectaire) L0 I e T <= 165,00 €
Mini Croque monsieur jambon fruffé Cuite et gamie d'une farce fine truffée, accompagné de sa poélée de légumes
Mini quiche aux cépes persillés Chapon fermier des Landes (Enfier 10 G 12 pers.) cernenenenne. 165,00 €

Mini bouchée a la reine (ris de veau, volaille, quenelle, champignons)

(mis en plat a parfir de 4 personnes)

Ballotine de chapon saveur d'automne ..........cocervrerccveercenne 5,00€
|Terrine de chevreuil QUX CEPEs...........cecueeeeerenereeeree e seeeeseeeens 500€

Terrine de faisan PiStaché, tUfé & 2% .....cocveeevvereeesssreressresesssessnes 6,00 €

Terrine de canard en déclinaison (canard confit, foie gras, gésier,

MNOGIE! FUME) ..eruveruercersessnssesssesmessessmesssssnesssssssmsssesmesssssesnsssssnnssessseansssssnnes 8,00€

Paté en crolite des fétes (volaille, cochon, foie gras, champignons, trufés) 6,50 €

Foie gras de canard maison, gelée de Sautemnes et son chutney

de POIre AUX EPICES ......ooeecureccureccemreecemeseemseeesseesssssesesessenssesans 12,00 €

Terrine de sanglier de ma grand-Mere ...........cccveeeneeecrrensesssenes 500 €
Toutes nos terrines sont accompagnées de chulney aux figues

Feuilleté au jambon, champignons.............ccceooecvereeeescereeenennee 390 €
Feuilleté AUX frUits d@ MET ......ocecvieierrerssesee e sese e sssesesssssnsesens 450 €
Feuilleté ris de veau, MONIIES..........cceuiireerseresesesesesesesesesssesesssssssesens 8,50 €
Feuilleté aUX MOTIIES..........cocoeeeeeeeeeeeeereeeeessseseessessesees s ssasesemsasenas 9,00 €
Ell Escargot de Bourgogne, au beurre fin de Charentes (douzaine)........8,70 €
Si | Saucisson bIOCHE (16 KQ) currwrmmumsmmeeersssssmmsssssssssssssssssssssassssssesssssss 18,00 €

(pour les feuilletés 4-6-8 pers. uniquement)

Cuit et gamni d'une farce fine fruffée, accompagné de sa poélée de lEgumes

Filet de Beeuf en croite d la duxelle de champignons,

sauce périgueux (entier 8/10 PEIS.) wmrrrermeresressmsesesessersssesserens 144,00 €
Accompagné de sa poélée de lEgumes

Risotto d'automne (marrons, cépes, noisettes, chou frisé, saveur fruffe) .......... 550€
Poélée de légumes d'hiver ( pomme de terre mitraille, chataignes, girolles,

DUHEIMUL, PONGIS)at11rtrarnressasssssssasanssssersssesssnsssssesssnessssassssessasssssssasnsesssnnssssssnns 400€
Flan de patate douce épinards et poire.............ccoeeeceeeecieeeeeceencnes 350€
€7 (o119 Yo [ (0] o] o1 oV C-3 3,70€
Flan butternut aux ChAGIQIGNES ..........ccococeverererenercssrmseresesee s 3,50 €
(€ (o) (1o [=XoTo] (o (o] o L3 3,20€
Morilles G 10 CrémMe (250 @) ..vveeeerrerressesessessssssssssessessessessesssssssssnssens 12,50 €
01 =T= Y0 B lo {11 (= S 6,00€

Cervelas truffés pistachés a 3% (C]e) R ———— 49,90 €
Boudln blanc au ch0|x (porto, cepes, morilles, truffés, foie gras)

Sandrine et Stéphane Lyonnet ainsi que toute leur équipe vous souhaitent un J oyeux oel et vous présentent leurs meilleurs vaeux pour 2024






